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GALA DINNER e

"A Mouschelt" zu Léntgen

SAMSCHDES 2 6 19:00

OKTOBER

@ LUXEMBOURG CULINARY CATERING TEAM ASB.L.
( BRONZEMEDAILLENGEWENNER VUN DER
KACHOLYMPIADE 2024 ZU STUTTGART )

Jf JEANNOT CONTER

T VITICULTEURS BENOIT & CLAUDE

Prdis vum Menii: 75 €

UMELDUNG IWWERT TELEFON BIS DEN 18.10.2024
URUFFEN EMMER VIRUN I8 AUER :

+352 621 29 44 73

OFFIZIELL RESERVATIOUN NO [WWERWEISUNG
IBAN: LU83 0019 5155 5838 6000 (BCEELULL)
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2 AMUSE BOUCHE

POTAGE :

VELOUTE DE VOLAILLE AU PINOT GRIS,
FEUILLETE AU CUMIN ET ESPUMA DE CANCOILLOTTE.
ENTREE :

QUENELLE DE POISSON BLANC SUR LIT DE TAGLIATELLES NOIRES
ET LEGUMES, SAUCE NANTUA.

PLAT :

DUO DE PORC FUME ET CROUSTILLANT JUS REDUIT.
GALETTE DE POMMES DE TERRE ET COURGE,
PUREE DE PETIT POIS, LEGUMES RACINES
PLAT VEGE :

MODERNE SALADE BOWL ET SON (EUF POCHE.

GALETTE DE POMMES DE TERRE ET COURGE,
PUREE DE PETIT POIS, LEGUMES RACINES

DESSERT:

TARTE TATIN A LA MANGUE,
TARTARE MANGUE GLACE MIEL ET
ROMARIN SUR CRUMBLE NOIX DE COCO.
TUILE DE LAIT.




